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Vysokd Skola obchodni a hotelovd /

Bosonozskd 9, Brno

Vs srdecné zvou na

Den otevienych dveit

1. prosince 2016

Alex, s.r.0., APOLLON, AZZURRO TOUR OPERATOR,
BRENNA, Centrum cestovini — Duker, CEBUS, DDS TOUR, s.r.0.,
DIAMANT, FISCHER, FOR — LINE tour, s.t.0., IBIS,

LAST MINUTE CENTRUM, s.r.0., Libor ZABLOUDIL,
MORAS tour, spol. s r.0., Nippon Sushi Brno,

Optitravel, s.r.0., Regiondlni hospoddi'skd komora Brno,
Sdruzeni obrany spottebitelil, Student Agency, TRAVEL 2002, spol. s t.o.,
Via Petrov Brno, Vitkovice Tours, Zdkladni skola BosonoZskd 9

Hotel Barceld Brno Palace, Hotel Holiday Inn, Hotel Sharingham,
Hotel Slovan, a.s., Hotel Voronés

k
Podekovdni spolupracugicim firmdm:
Axec, Tribun — Knihovnicky EU, Nuovo Café, .
Petr Bzduch — Maso, uzeniny, Plzerisky prazdroj, Heineken, v dobé od 10 do 17 hodin E 1 E
Pekdrna United bakeries a.s., LAW @1’,710, . Bosonozskd 9, 625 00 Brno
SAHM GASTRO s.r.0., Toner centrum, Znovin Znojmo [

www. hotskolabrno.cz E

NOPTASTE — KIMCHI, Student Agency (tramvaj ¢. 6 a 8, zastdvka Dunajskd)



Vysokd $kola obchodni a hotelovd

Konference vychovného poradenstvi na téma:
Nové pravni predpisy ve SRolstvi a jefich apliRace v praxi

s

aneb Uskali ,spolecného vzdélivini

Odborné predndsky a semindre na téma:

Jak prezentovat, praktické ukdzky — doc. Mgr. Peter Stolicny, ArtD.

Nové formy medidlni RomuniRace ve sluzbdch — doc. Mgr. Peter Stolicny, ArtD
Vitaminy a minerdlni ldtKy ve vyZivé — doc. Ing. Miroslav Fisera CSc.
Konzuldrni styky a Ronzuldty — Ing. Bc. Helena Velichovd, Ph.D.

Stdt a jehio role z pohledu mikroekonomie — prof. PhDr. Viadimir Sefcik, CSc.
Tvorba a hodnocent jidelnickii“ — Ing. Bc. Helena Velichovd, Ph.D.

Leteckd doprava a jeji vyuZiti v cestovnim ruchu — Ing. Katarina Mrkyovd, Ph.D.
ERASMUS — zahranicni studijni pobyty studentii — Ing. Radka Sperkovd, Ph.D.
Rizeni cestovnihio ruchu — Ing. Katarina Mrkyovd, Ph.D.

Je moZné pracovat v oboru a zdroveri studovat? — Mgr. Hana Vovsovd

Semind: E-learningovd podpora vyuky VSOH — Mgr. Tomds Jerabek, MBA
Diskusni forum, informace o studiu (vyhody a nadstandardy studia na V.SOH)
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Predndska "Gastronomie vina a syri" spojend s degustaci vina - doc. Ing. Miroslay
Fisera, CSc., vedouci Ratedry gastronomie V.SOH

VIS, co jis? — zjisti si nutricni hodnoty svého jidelnicku s programem NUTRIPRO

Program ERASMUS+

% uskutecnéné zahranicni studijni pobyty studentii v Portugalsku, Belgii a Norsku —
preddvini zRusenosti ziicastnénych studentii a Ing. RadRy Sperkové, Ph.D.,
Roordindtorky programu Erasmus+

(Proz'ekgz ESF:

*

¢ Inovace studijniho programu Vysoké $koly obchodni a hotelové

% SYNERGIE 4IN — rozvoj diverzifikace vzdéldvacich aktivit akreditovaného
studijniho programu Vysoké skoly obchodné a hotelové: INovace,
INternacionalizace, I'Niciace, INtegrace“

g Hotelovd Skola

Ochutndvka vyrobki studentii v nasi Ravdrné

Program Zdkii Hotelové Skoly v budové skoly BosonoZskd 9

% zdvérecné praktické zRousky ZdRii 3. rocnikii - slavnostni tabule, sloZitd obsluha
e servis vina, michané ndpoje, technologicky vyrobek a barmansky Rurz
<> f ipoje, technolc bek a b

% prdce sommelieri, baristii a sloZité obsluhy

% prezentace firem spolupracujicich se $kolou v oblasti praxe studentii

Prohlidka skoly — nadstandardni hi-tech prostredi skoh

% Rulturni program ve 13 hodin
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ucebny s multimedidlni technikou, informacni centrum, jazyRovd ucebna

*,

O/
%

Rnihovna, studovny, cvicnd restaurace a Ruchyné

>

O/
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odborné ucebny, ucebny vypocetni techniky, prirodnich a spolecenskych véd

*,

O/
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tispéchy studentii v odbornych soutéZich
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F:

Vytvoreni Informacniho centra Hotelové sRoly
Implementace Skolniho vzdéldvacihio programu
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Inovace jazykového vzdélivini HS

Podpora individualizace vyuky Zdkii Hotelové skoly

* Dynamizace dalsiho vzdéldvani v cestovnim ruchu, hotelnictvi a gastronomii 4 IT
(I Take - I Teach - I Touch - I Test)

¢ Podpora Rurikuldrni inovace Hotelové $koly Brno

% Podpora kurikuldrni reformy Hotelové SRoly Brno
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% projekt Vzdéldvdni studentii a ucitelii gastronomickych oborii prostrednictvim
praRtické zRuSenosti ve spoluprdci s Asociaci hotelil a restauraci

% program Erasmus+ (zahranicni staZe Anglie, Francie, Rakousko, Nemecko)



