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7. mezinarodni védecka konference

»Nové trendy v gastronomii, hotelnictvi a cestovnim ruchu.*

Jiz 7. ro¢nik mezinarodni védecké konference organizované Vysokou skolou obchodni a
hotelovou v Brn¢ probéhl 24. dubna 2014. Leto$niho ro¢nik konference byl soucasti projektu
SYNERGIE 4IN realizovaného pravé Vysokou Skolou obchodni a hotelovou. Konference
byla financovana Evropskym socidlnim fondem a statnim rozpo¢etem CR a jeji zaméfeni se
tykalo pfedevsim tématiky regionalniho rozvoje s primarni orientaci na oblast cestovniho
ruchu, marketingu a komunikace V hotelnictvi, dale aktualnich trendd v gastronomii.
Nechybéla rovné tématika se zaméfenim na racionalni vyzivu, stejn¢ jako na bezpecnost

V gastronomii a hotelnictvi.

Z organiza¢niho hlediska byla konference rozdélena na Ctyfi ¢asti. Po spoleéném plenarnim
zasedani nasledovaly tfi odborné zaméiené sekce, které predstavovaly hodnotné diskusni
forum predevsim akademickych pracovnikli a odbornikli z praxe, kteti svymi referaty ptispéli

k debaté o vyznamu regionalniho rozvoje cestovniho ruchu, hotelnictvi a gastronomie.

Plenarni zasedani oteviel rektor Vysoké Skoly obchodni a hotelové prof. Ing. Ignac Hoza,
CSc., Dr.h.c., jez privital uGcastniky konference a zduraznil stale posilujici roli rozvoje
cestovniho ruchu, hotelnictvi a gastronomie. Dale nasledovaly ptednasky keynote speakerd,
tedy klicovych fe¢niki konference. Jako prvni vystoupil zastupce vedouciho Ustavu
gastronomie VSOH Mgr. Tomas Ulbrich, Ph.D. s piispévkem Systém cateringové podpory ve
Spanélsku, v némz uvedl své poznatky ze staze v Barcelond, kterou absolvoval s tiemi
studenty Vysoké Skoly obchodni a hotelové. Dalsi vystoupeni bylo vénovano inovacim v
technologii a strojnim zarizeni pro gastronomii, jeZ piednesl Ing. Pavel Mala¢ ze spole¢nosti
Malé¢, s.r.o. Déle nasledovalo vystoupeni Ing. Eva Novadkové ze spolecnosti IREKS
ENZYMA, s.r.o. s ptispévkem zabyvajicim se soucasnou Situaci a trendy v cukrarském oboru
v Ceské republice. S dalsi velmi podnétnou prednaskou vystoupila feditelka NETME centre
pusobiciho pod Fakultou strojniho inZenyrstvi Vysokého uceni technického v Brné Ing.
Peregrina Stipova, jeZ se zabyvala tématikou zaméfenou na védecky turizmus. S posledni,

rovnéz velmi podnétnou prednaskou na téma Kulturné-poznavaci turistika v Mikuloveé -
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vyuziti prirodniho a kulturniho dédictvi pro rozvoj cestovniho ruchu, vystoupila Ing. Katetina

Korandova z Odboru rozvoje a zivnostenského podnikani mésta Mikulov.

Po plenarnim zasedani nasledovaly odborné sekce, které byly tematicky orientovany na
oblasti cestovni ruch a udrzitelny rozvoj, aktualni trendy a bezpe¢nost v gastronomii a nové
trendy v hotelnictvi a cestovnim ruchu. Zaznél zde napiiklad velmi zajimavy piispévek prof.
Ing. FrantiSka Bozka, CSc. z Univerzity obrany zabyvajici se znecisténim pitné vody a
zdravotnimi riziky ve vyzive. Déle rovnéz svelmi podnétnym piispévkem tykajicim se
problematiky biogennich aminit a mozny zdravotnimi riziky v potravindach vystoupila Ing.
Helena Velichova, Ph.D. z Univerzity Tomase Bati ve Zlingé Prispévek vénovany analyze rizik
V potravinarstvi ptednesla Ing. Eva LukaSkova, Ph.D., zastupkyné prorektora pro
pedagogickou ¢innost Vysoké Skoly obchodni a hotelové. Nasledovali dals§i velmi zajimavé
prispévky, z nichz lze jmenovat napiiklad vystoupeni prorektora pro védu a vyzkum Vysoké
Skoly obchodni a hotelové doc. Ing. Jana Hrabéte, Ph.D., jez se zabyval problematikou

Wellnes a funkcnimi potraviny s probiotiky.

Mgr. Tomas Jerabek, MBA
Zastupce prorektora pro védu a vyzkum VSOH



