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Zajemce o studium zveme na praktické cviceni:

Senzoricka analyza vybranych vzorku
tuzemskych vin

Kdy? ve ¢tvrtek 28. 3. od 8:30. do 9:30, v ramci predmétu Enogastronomie

Pro¢ Senzoricka analyza vin?

Senzoricka analyza je dulezita pro zjiSténi vysledného charakteru vina, ktery
je ovlivnén polohou vinice, klimatickymi podminkami (ro¢nikem), odradou,
technologiemi zpracovani, dovednostmi vinohradnikt a vinaft, které
zahrnuje terroir.

Pouze smyslové hodnoceni dovede odhalit to, zda jsou vlastnosti vina v
souladu (harmonii), ale také mtze vyloucit vyskyt vad, ¢i negativnich projevt
ve vzhledu, vlini i chuti.

Praktické cviceni povede:
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Clenka expertnich komisi hodnotitelt vin



