Praktické zkušenosti jsou k nezaplacení“ proto v rámci předmětu Blok interdisciplinárních studií vystoupil kuchař Rudolf Pospíšil. Kuchař, který vaří nejen v Brněnském hotelu Hotel International a.s. ale také tvoří pokrmy pro seriál Formule 1. Díky svému povolání poznal celý svět a získal cenné zkušenosti. A o ně se také podělil se studenty naší školy. Studenti získali informace o tom, jak se zajišťují gastronomické akce, kde je potřeba nasytit až 5 tisíc lidí v jeden den. Jaké jsou gastronomické trendy ve světě a co je potřeba změnit na českém pohostinství. Rudolf Pospíšil předal studentům rady do života a oboru, které mohou zúročit v budoucím zaměstnání. 
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Pan Rudolf Pospíšil – NÁŠ Rudolf Pospíšil – člen týmu kuchařů z Best Western Premier Hotelu International Brno

Získal 2. druhé místo v Bonduelle cup – Moravský kuchař a 4. místo v soutěži Kuchař roku, pracuje pro nejmenovanou cateringovou společnost, která připravuje občerstvení F1. 

Procestoval celý svět – Malaysii, Čínu, Japonsko a další. 

Je specialistou na italskou pastu. 


